PANORAMA
RESTAURANT

- Fine Dining -

Unsere Chefs Massimo Geromel
und Sergio Chinellato machen
Ilhren Abend unvergesslich.

Mit viel Herz, Respekt

vor der Natur,

Leidenschaft,

mit Freude an der grof3en Kunst
des Kochens und

Produkten aus dem Territorium

wird das Essen zum Erlebnis.

Unsere Kiche empfiehlt lhnen,
das 5-Gange-Meni

Massimo & Sergio unverandert
zu genieBlen —

vertraven Sie der Empfehlung.
Es gibt auch die Méglichkeit,
2, 3 oder 4 Gange

a la carte zu bestellen.

I nostri chef Massimo Geromel e
Sergio Chinellato, insieme

al loro team, fanno le cose buone
non solo a mano, ma anche con

il cuore, con rispetto per la natura,
con la passione per la sua
diversita e l'incontenibile gioia per
la grande arte di centrare
l'obiettivo:

Dove il cibo diventa

un'esperienza.

La nostra cucina consiglia di
gustare l'intero menu di

5 portate di Massimo & Sergio
senza modifiche. In alternativa,
é possibile ordinare

2,3,4 portate alla carta.

Our chefs Massimo Geromel

and Sergio Chinellato, together
with their team, make good

things not only by hand, but also
with the heart, with respect for
nature, with a passion for its
diversity and the irrepressible joy
of the great art of hitting the goal:
Where food

becomes an experience.

Our kitchen recommends enjoying
Massimo & Sergio's 5-course menu
without changes - trust their
suggestion. Alternatively,

it is also possible to order

2,3,4 courses a la carte.



Massimo & Sergio

Mais “Storo” Cannolo, Kalbsleberpaté, Kirbis, Kohlrabi, Haselnisse, Steinpilze,
Granatapfel Gel

Cannolo di mais “Storo”, paté di fegato di vitello, zucca, cavolo rapa, nocciole, porcini, gel di
melograno

Cannolo of mais “Storo”, veal liver paté, pumpkin, kohlrabi, hazelnuts, porcini mushroom,

pomegranate gel

Mais-Conchiglione "Maranello" mit Toblacher-Kase, Villndsser Lammragout,
Radicchio aus Treviso und Sari Wein

Conchiglione di mais “Maranello” gratinato al formaggio Dobbiaco,

ragu d’agnello Villnésser, radicchio di Treviso e vino Sari

'Maranello' corn Conchiglione au gratin with Dobbiaco cheese, Villnésser lamb ragout,

radicchio from Treviso and Sari wine

Stracchino-Kase, Vulkanspargel, rote Riben und Taggiasca-Oliven )
Stracchino, puntarelle, rapa rossa e olive taggiasche

Stracchino cheese, chicory sprouts, red turnip and Taggiasca olives

Lachsforelle mit " bianco perla " Maispanade, siBe und violette Kartoffel, &%

Blaukraut coleslaw-Salat, Kren-Mayonnaise

Trota salmonata dorata al mais “bianco perla”, patata dolce e viola, coleslaw di crauti rossi, maionese al kren
Golden corn-pan " bianco perla " salmon trout, sweet and purple potato, red sauerkraut coleslaw, kren

mayonnaise

Y Aprikosensorbet, Buchweizenbrot, Fenchelsamenpulver
Sorbetto all’albicocca, pane al grano saraceno, polvere di semi di finocchio

Apricot sorbet, buckwheat bread, fennel seed powder

Zimteis, dehydrierte Aprikosen, Nisse und Kakigel
Gelato alla cannella, albicocche disidratate, noci e gel ai cachi

Cinnamon ice cream, dehydrated apricots, walnuts and persimmon gel

M&S MENU 5 Gange | Portate | Courses: € 95,00

Weinbegleitung | Accompagnamento di vini | Wine accompaniment € 55,00

alkoholfreie Begleitung | abbinamento analcolico | non alcoholic accompaniment € 35,00


https://context.reverso.net/übersetzung/deutsch-italienisch/Erdbeertraube

ANTIPASTI

Mais “Storo” Cannolo, Kalbsleberpaté, Kirbis, Kohlrabi, Haselniisse, Steinpilze,
Granatapfel Gel
Cannolo di mais “Storo”, paté di fegato di vitello, zucca, cavolo rapa, nocciole, porcini, gel di

melograno
Cannolo of mais “Storo”, veal liver paté, pumpkin, kohlrabi, hazelnuts, porcini mushroom,

pomegranate gel

Kartoffel- und geraucherter Aal Knédel, Romanesco Blumenkohl, rote Riben Consommé,
fermentierter Dashi
Gnocco di patate e anguilla affumicata, cimone romanesco, consommé di rape rossa, dashi

fermentato

Potato and smoked eel dumpling, Romanesco cauliflower, red turnip consommé, fermented

dashi

Knollensellerie und Artischockenbliiten, Radicchio aus Treviso in ,Saor”, Minze und Y
Gemiisejus
Fiore di sedano rapa e carciofi, radicchio di Treviso in “saor”, menta e jus di verdure

Flower of celeriac and artichokes, Treviso radicchio in “saor”, mint and vegetable jus

MENU 2 Génge | portate | courses: € 65,00

MENU 3 Génge | portate | courses: € 75,00



https://context.reverso.net/übersetzung/deutsch-italienisch/Erdbeertraube

PRIMI PIATTI

Ossobuco-Ravioli, Wirsingkohl, Fleischbrishe, schwarze Zitrone, Rosmarinpulver
Ravioli di ossobuco, verze, brodo di carne, limone nero, polvere di rosmarino

Ossobuco ravioli, savoy cabbage, meat broth, black lemon, rosemary powder

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, Blumenkohl, Vulkanspargel, Kissabel Apfel
und Topinamburchips

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, cavolfiore, puntarelle, mela Kissabel

e chips di topinambur

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, cauliflower, chicory sprouts, Kissabel apple

and Jerusalem artichoke chips

Mais-Conchiglione "Maranello" mit Toblacher-Kase, Villnésser Lammragout,
Radicchio aus Treviso und Sari Wein
Conchiglione di mais “Maranello” gratinato al formaggio Dobbiaco,

ragu d’agnello Villnésser, radicchio di Treviso e vino Sari

'Maranello' corn Conchiglione au gratin with Dobbiaco cheese, Villnésser lamb ragout,

radicchio from Treviso and Sari wine

MENU 2 Génge | portate | courses: € 65,00

MENU 3 Génge | portate | courses: € 75,00




SECONDI

Steinbutt, geschmorte Eskariole, Taggiasca-Oliven, ,colatura di alici” und Rogen
Rombo, scarola brasata, olive taggiasche, colatura di alici e bottarga

Turbot, braised escarole, Taggiasca olives, “colatura di alici” and roe

Gerdaucherte Ente, Romanesco Blumenkohl, rote Riben, ,Peverada“-Sauce
Anatra affumicata, cavolfiore romanesco, rape rosse, salsa peverada

Smoked duck, Romanesco cauliflower, red turnip, “peverada” sauce
In Bier geschmortes Geisler Rind, Radicchio aus Treviso, Ganseleberjus, Kirbis

Manzo delle Odle brasato alla birra, radicchio di Treviso, jus al foie gras, zucca

Beer-braised Odle beef, radicchio from Treviso, foie gras jus, pumpkin

MENU 2 Génge | portate | courses: € 65,00

MENU 3 Gange | portate | courses: € 75,00




DESSERT

Schokoladenbavarois, Ganache und Dinkelwaffel, in Glihwein getrénkte Birnen
Bavarese al cioccolato, ganache e cialda al farro, pere speziate al vin brjlé

Chocolate bavarois, ganache and spelt wafer, spiced pears with mulled wine

Zimteis, dehydrierte Aprikosen, Nisse und Kakigel
Gelato alla cannella, albicocche disidratate, noci e gel ai cachi

Cinnamon ice cream, dehydrated apricots, walnuts and persimmon gel

Weicher Kastanienkeks, Mandarinensorbet, Quark und Marron glacé
Biscotto morbido alle castagne, sorbetto al mandarino, quark e Marron glacé

Soft chestnut cookie, mandarin sorbet, quark and Marron glacé

Sudtiroler Kasevariation mit hausgemachtem Senf
Selezione di formaggi sudtirolesi con mostarda fatta in casa

South Tyrolean cheese selection with homemade mustard

MENU 2 Gange | portate | courses: € 65,00

MENU 3 Génge | portate | courses: € 75,00

L%  PRESIDIO SLOW FOOD

Qj VEGETARISCH | VEGETARIANI | VEGETARIANS

Y VEGAN

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unsere Kellner.
In caso di allergie e intolleranze, rivolgersi per favore al nostro personale.

In the case of allergies and intolerances, please ask our staff.




