
 

Massimo & Sergio -  V egan  
 
Ravioli mit Kohlrabi und Wildkräutern, weiß e Spargel, Frühlingszwiebelcreme und  

gepuffter Buchweizen  

Ravioli di cavolo rapa  ed erba di campo, asparagi bianchi, crema di cipollotto primaverile e 

grano saraceno soffiato  

Ravioli with kohlrabi and wild herb, white asparagus, spring onion cream  and  

puffed buckwheat  

 

_______ 

 

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” , Erbsen und Leimkraut  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” , piselli ed erba silene  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse ”, peas and bladder campion  

_______ 

 

Süß -saurer  Salat aus weißer Rübe und Apfel , Gurken mit Minze , Pflaumen in Senf  

Insalata agrodolce di rapa bianca e mela , cetrioli alla menta , prugna alla senape  

Sweet and sour salad of white turnip and apple , mint cucumbers , mustard plum   

_______ 

 

Erbsen -Babys pinat -Burger , Frühlingsgemüse und Bärlauch  

Burger di piselli  e spinacino, verdure primaverili e aglio orsino  

Pea  and baby spinach  burger , spring vegetables and wild garlic  

_______ 

 

Aprikosen -Sorbet, Lakritzpulver, Mandel -Crumble  

Sorbetto all’albicocca , polvere d i liquirizia, crumble di mandorla  

Apricot sorbet, licorice powder, almond crumble  

_______ 

 

Kakaobrownies mit Zartbitterschokoladen g anache und Himbeeren  

Brownies al cacao, ganache al cioccolato fondente e lamponi  

Cocoa brownies with dark chocolate ganache and  raspberries  

 

 

M&S MENU 5 Gänge I Portate I Courses: € 95,00  
 

Weinbegleitung I Accompagnamento di vini I Wine accompaniment € 65,00  
 

alkoholfreie Begleitung  I abbinamento analcolico I non alcoholic accompaniment € 55 ,00  


