
Massimo & Sergio -  V egan  
 
Ravioli mit Kohlrabi und Wildkräutern, rotes Kraut, Frühlingszwiebelcreme  

und gepuffter Buchweizen  

Ravioli di cavolo rapa ed erba di campo, crauti rossi, crema di cipollotto primaverile,  

grano saraceno soffiato  

Ravioli with kohlrabi and wild herb, red cabbage, spring onion cream and puffed buckwheat  

_______ 

 

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, Knollensellerie, Pfifferlinge und Petersilie  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, sedano rapa, finferli e prezzemolo  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, celeriac, chanterelles and parsley  

_______ 

 

Erdbeer -Gazpacho, Gurken mit Minze, traditioneller Balsamico -Essig aus Modena  

Gazpacho di fragole, cetrioli a lla menta, aceto balsamico tradizionale di Modena  

Strawberry gazpacho, cucumber with mint, traditional balsamic vinegar of Modena  

_______ 

 

Hamburger nach Pizzaiola -Art, Auberginen, Paprika, Minz -Zitrus -Pesto  

Hamburger alla pizzaiola, melanzane, peperoni, pesto di menta e agrumi  

Pizzaiola -style hamburger, eggplant, peppers, and mint -citrus pesto  

_______ 

 

Gurkensorbet, Pfeffer -Crumble, Gintonic -Gel  

Sorbetto al cetri olo, cruble al pepe, gel al gin tonic  

Cucumber sorbet, pepper crumble, gin  tonic gel  

_______ 

 

Erdnussmousse, Schokoladenganache und Him beeren  

Mousse alle arachidi, ganache al cioccolato e lamponi  

Peanut mousse, chocolate ganache and raspberries  

 

M&S MENU 5 Gänge I Portate I Courses: € 95,00  
 

Weinbegleitung I Accompagnamento di vini I Wine accompaniment € 65,00  
 

alkoholfreie Begleitung I abbinamento analcolico I non alcoholic accompaniment € 55 ,00  


