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ANTIPASTI  
Gemischter oder grüner Salat  mit Miramonti Dressing  

Insalata mista o verde  con dressing Miramonti  

Mixed or green salad  with dressing Miramonti  

11,00€  
 

Erdbeer -Gazpacho, Gurken mit Minze, traditioneller Balsamico -Essig aus Modena  

Gazpacho di fragole, cetrioli alla menta, aceto balsamico tradizionale di Modena  

Strawberry gazpacho, cucumber with mint, traditional balsamic vinegar of Modena  

18,00€  

 

Ravioli mit Kohlrabi und Wildkräutern, Blaukraut , Frühlingszwiebelcreme  

und gepuffter Buchweizen  

Ravioli di cavolo rapa ed erba di campo, crauti rossi , crema di cipollotto primaverile  

e grano saraceno soffiato  

Ravioli with kohlrabi and wild herb, red cabbage , spring onion cream  

and puffed buckwheat  

18,00€  
 

PRIM I  

Gemüsesuppe mit Safran und süß -saurer Rote -Bete  

Passato di verdura allo zafferano e agrodolce di rapa rossa  

Saffron vegetable soup with sweet -and -sour beets  

18,00€  
 

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” , Sellerie, Pfifferlinge und Petersilie  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” , sedano rapa, finferli e prezzemolo  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” , celeriac, chanterelle mushrooms, and parsley  

18,00€  
 

Spaghetto 'Felicetti', frische Tomaten und Basilikum  

Spaghetto "Felicetti", pomodoro fresco e basilico  

Spaghetto “Felicetti,” fresh tomato and basil  

18 ,00€  
 

“Maranell o” Mais -Tagliatelle  mit veganer Bolognese Sauce  

Tagliatelle di mais “Maranell o” con salsa bolognese vegana  

“Maranelll o” corn tagliatelle  with vegan bolognese sauce  

18,00€  
 

 

 

 

 

 

SECONDI  

Erbsen -Babyspinat -Burger , Knollensellerie, lila Karotten, frischer Knoblauchcreme und Mandeln  

Hamburger di piselli e spinacino , sedano rapa, carota viola, crema d’aglio novello e mandorla  

Pea and baby spinach  burger , celeriac, purple carrot, and fresh garlic cream and almonds  

24,00€  
 

Seitan -Gulasch , Beilage des Tages  

Gulasch di s eitan, contorno del giorno  

Seitan  goulash , daily side dish  

24,00€  

 

D OLC I  

 

Erdnussmousse, Schokoladenganache und Himbeeren  

Mousse alle arachidi, ganache al cioccolato e la mponi  

Peanut mousse, chocolate ganache and raspberries  

12,00€    
 

Hausgemachte Sorbet variation en (3 Kugeln)  

Variazione di sorbetti  fatta in casa  (3 palline)  

Homemade s orbet variations  (3 scoops)  

11,00€  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Service Mitarbeiter.  

In caso di allergie e intolleranze, rivolgersi per favore al nostro personale.  

In the case of allergies and intolerances, please ask our staff.  

 


