MM PANORAMA

ANTIPASTI

Gekochter Meraner Schinken, Spargel, Kartoffeln, Bozner Sauce
Prosciutto cotto meranese, asparagi, patate, salsa bolzanina
Cooked ham from Merano, asparagus, potatoes, Bolzanina sauce

18,00€

Lachsforelle aus dem Passeiertal, Krautsalat, Apfel, Joghurt und Kren

Trota salmonata della Val Passiriq, insalata di crauti,
mele, yogurt e kren

Salmon trout from Val Passiria, cabbage salad, apples,
yogurt and horseradish

18,00€

&) Krauterstrudel, Feldsalat und Rote-Riiben Chip
Strudel alle erbe, insalata valeriana e chips di rapa rossa

Strudel with herbs, corn salad and red turnip chips
18,00€

Y Gemischter oder griner Salat
Insalata mista o verde

Mixed or green salad
11,00€

-LUNCMH RESTAURANT -

PRIMI

{-E Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, Erbsen,
&) Mohnsprossen und gebackene Ricotta Kase
Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, piselli,
rosoline e ricotta infornata
Risotto “Grumolo delle Abbadesse”, peas, poppy sprouts
and baked ricotta cheese
18,00€

ﬁSpeckknédel, Spargel, Butter, Salbei, Parmesan
Canederli allo speck, asparagi, burro, salvia, parmigiano
Speck knédel (dumplings), asparagus, butter, sage, parmesan cheese
18,00€

{7} Gigli “MIRAMONTI": Gigli aus Brotmehl, Geisler Rindsragout, Pfifferlinge
und Pecorino Romano DOP
Gigli “MIRAMONTI": Gigli alla farina di pane, ragy di manzo grigio
delle Odle, finferli e Pecorino Romano DOP
Gigli “MIRAMONTI”: Gigli with bread flour, beef ragout from “Odle”,
finferli mushrooms and Pecorino Romano DOP
18,00€

SECONDI

Auberginen-Millefeuille, Mozzarella, Tomate mit Oregano, Salat mit
Babyspinat

Millefoglie di melanzana, mozzarella, pomodoro all’origano,
insalata di spinacino

Eggplant millefeuille, mozzarella, tomato with oregano, baby spinach

salad

24,00€

“Alpinbeef”-Burger, Blaukraut-,Coleslaw”, Kartoffel-Léwenzahn-Frittella,

Mispelnketchup und Foie gras

Hamburger di “Alpinbeet”, coleslaw di crauti rossi, frittella di patate e
tarassaco, ketchup di nespole e foie gras

“Alpinbeef” hamburger, red cabbage “coleslaw”, potato and dandelion

pancake, medlar ketchup and foie gras

32,00€

Steinbutt, weif3er Spargel, rote Riben, Heringskaviar, Krensauce
Rombo, asparagi bianchi, rape rosse, caviale d’aringa, salsa al kren

Turbot, white asparagus, red turnip, herring caviar, horseradish sauce

32,00€

DOLCI

Y Erdnusscreme, Kakao-Mirbteig-Gebéck und Erdbeeren

Cremoso alle arachidi, frolla al cacao e fragole

Peanut cream, cocoa shortbread and strawberries

12,00€

Tannensprossen Eis, Himbeeren, Joghurt und Buchweizen
Gelato ai germogli d’abete, lamponi,
yogurt e grano saraceno

Fir sprout ice cream, raspberries, yogurt and buckwheat

12,00€

Kakao Tértchen mit weichem Herz und Birnensorbet
Tortino al cacao dal cuore morbido e sorbetto alla pera

Cocoa cake with soft heart and pear sorbet

12,00€

Y VEGAN

¢J VEGETARISCH | VEGETARIANI | VEGETARIANS

{-JHAUSGEMACHTE PASTA | PASTA FATTA IN CASA|
HOMEMADE PASTA

= SLOW FOOD

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten fragen Sie bitte unsere Kellner.

e+ In caso di allergie e intolleranze, rivolgersi per favore al nostro personale.

In the case of allergies and intolerances, please ask our staff.



